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Krasno Red 0,75 | §1‘{3§
TECHNISCHE DATEN Family vineyards

Jahrgang: Alkohol: Restzucker:
2024 13,0 Vol.-% Trocken

AUSSEHEN, AROMA UND GESCHMACK
Aussehen: Rubinrote Farbe mit violettem Schimmer.
Aroma: Brombeeren und Kirschen mit einer grasigen Note.

Geschmack:

Mittelkraftig, zeichnet sich durch eine sanfte Textur
und einen ruhigen Geschmack aus. Langer Abgang.

SOMMELIER EMPFIEHLT

Speisenbegleitung:

R

Passt hervorragend zu Steaks, sowohl gegrillt als it
auch mit Sauce, zu Wildfleisch, Fiorentine-Steak und KRASNO
mittelalten Kasesorten. RDECE-RED

Alterungspotenzial: Bis zu 6 Jahre.

Temperatur: 12 °C.

PRODUKTIONSVERFAHREN

Weinbaugebiet: Brda Klima: Submediterran, eine Mischung aus warmer

Lage der Weinberge: SW, W, 0 Seeluft und dem Einfluss kalter Alpenwinde.

. . Rebsorte: 40% Cabernet Sauvignon, 40% Cabernet
Form der Weinberge: terrassiert
Franc, 20% Merlot

Meereshdhe: 80 -200m Ernte: ausschlieBlich handverlesene Trauben

Pflanzabstand: 4.000 - 5.000 Rebstocke/ha Fermentation: Fermentation 100 % Edelstahl.

Alter der Reben: 10 - 30 Jahre .
Alle Sorten werden separat mazeriert.

Bodentyp: Mergel . . . .
Reifung in groBen Holzfdssern (60 HL) fir 12

Monate.

Malolaktische Garung: bei allen 3 Sorten.
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